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З А В Т Р А К

С А Л А Т Ы

С У П Ы

З А К У С К И

О М Л Е Т / Г Л А З У Н Ь Я       
классический омлет на молоке с кусочком
нашего фирменного хлеба и масла
+50р. сыр
+50р. помидоры
+70р. бекон 
+100р. лосось

2 0 0

Я Й Ц А  Б Е Н Е Д И К Т  С
Л О С О С Е М
поджаренный тост со сливочным сыром и
овощами, яйца пашот, ломтик семги
собственного соления и голландский соус 
+80р. авокадо

3 3 0

Б Л И Н Ч И К И
печем блинчики по французскому рецепту
+50р. варенье с необычным вкусом
+50р. мягкий сыр с зеленью
+50р. сметана и мед
+80р. нутелла
+100 р. семга 

1 5 0

О В С Я Н К А
мы готовим кашу на молоке или на воде,
добавляем сухофрукты и орехи
+50р. яблоко
+50р. варенье с необычным вкусом
+50р. растительное молоко

1 2 0

С А Л А Т  С  К Р Е В Е Т К А М И
И  Г Р Е Й П Ф Р У Т О М
листья салата, креветки, грейпфрут,
медовая заправка

2 8 0

Ц Е З А Р Ь
с курицей 
с креветками

3 2 0
3 5 0

С А Л А Т  Г Р Е Ч Е С К И Й
овощи, фета, маслины, оливковое масло

2 5 0

С А Л А Т  С  К У Р И Н О Й
П Е Ч Е Н Ь Ю  И  М А Н Г О
зеленый салат, куриная печень, кусочки манго,
оливковое масло

2 9 0

2 6 0

К Р Е М - С У П  И З
Ш А М П И Н Ь О Н О В

2 6 0

В Е Д Е Р К О  К А Р Т О Ф Е Л Я  * V E G * 1 6 0

В Е С Ь  Д Е Н Ь  

С А Л А Т  С  А В О К А Д О
авокадо, креветки, курица, овощи, оливки,
маслины, каперсы и вся наша теплота и
любовь 

3 8 0

С Ы Р Н И К И 2 4 0

С А Л А Т  Ш П И Н А Т  С  Г Р У Ш Е Й

3 4 0

зеленый шпинат, груша, фета, орехи,
апельсины  заправка с бальзамическим
соусом и оливковым маслом

М И Н Е С Т Р О Н Е

Т А Р - Т А Р  И З  С Е М Г И
с/с семга, авокадо, огурец, лук,
лимонныйсок

4 7 0

К И Н О - С А Л А Т  * V E G *    
киноа, овощи, легкая заправка из
трюфельного масла, меда и специй

2 5 0

Т О М А Т Н Ы Й  С У П  

2 2 0

А Р А Х И С  К  П И В У 1 0 0

томатный суп с брынзой и огурцом. Можем
подать холодным или горячим. 

легкий летний овощной суп

Ш А Ш Л Ы Ч К И  И З
Ш А М П И Н Ь О Н О В

1 9 0

Я Й Ц А  П А Ш О Т  С  Б Е К О Н О М
поджаренные кусочки хлеба с мягким сыром,  
яйца пашот, ломтики бекона со сливочным
соусом
+80р. авокадо

2 9 0

З А П Е Ч Е Н Н Ы Й  К А М А М Б Е Р
горячий сыр "камамбер" с
хрустящими тостами и ягодным
конфитюром

4 3 0

Ф Р А Н Ц У З С К И Е  Т О С Т Ы
поджаренные тосты, подаются с конфитюром
и сливочным маслом 

1 8 0
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О С Н О В Н Ы Е  Б Л Ю Д А

Д Е С Е Р Т Ы  

С У Д А К  С  Ф А С О Л Ь Ю  
нежный судак со стручковой фасолью и
голландским соусом

3 6 0

П А С Т А  Н Е Р О  С
М О Р Е П Р О Д У К Т А М И  
черная итальянская паста с морепродуктами и
томатами

4 5 0

Т А Л Ь Я Т Е Л Л Е  С  С Е М Г О Й
паста с семгой и сливочным соусом

4 5 0

М Е Д А Л Ь О Н Ы  С
Б Р У С Н И Ч Н Ы М  С О У С О М
медальоны из свинины с брусничным соусом

3 5 0

К Е С А Д И Л Ь Я  
с куриной грудкой
с сыром и шпинатом

О В О Щ Н О Е  Р А Г У  * V E G *

Б Е Ф С Т Р О Г А Н О В  
немного классики в нашем меню, подается с
картофельным пюре

4 2 0

Я Б Л О Ч Н Ы Й  П И Р О Г
Б Е З  М У К И  V E G  
без яиц, без масла, без муки. Яблоко, обваленные
в сахарной пудре и корице, запеченные в
духовке. Подается с шариком пломбира или
сорбета на выбор

2 5 0

А  Е Щ Е  У  Н А С  
С Е К Р Е Т Н А Я
В Е Р А Н Д А
В О  Д В О Р Е !

3 5 0
2 5 0

П А С Т А  К А Р Б О Н А Р А 3 9 0
итальянская паста с добавлением кусочков бекона
в сливочном соусе

Л А Н Ч
С У П + С А Л А Т + Г О Р Я Ч Е Е + М О Р С  4 0 0 Р .  
С У П + Г О Р Я Ч Е Е + М О Р С  3 5 0 Р .  
Г О Р Я Ч Е Е + С А Л А Т + М О Р С  3 6 0 Р .  
С У П + С А Л А Т + М О Р С  2 5 0 Р .  

К У Р И Ц А  С  К У С - К У С О М
подается со сливочным соусом

3 5 0

Н Е О Б Ы Ч Н О Е  М О Р О Ж Е Н О Е 1 5 0
да, это мы делаем мороженое с беконом,
лавандой, клубника с шампанским, горчицей,
сырное, грибное, со мхом, с красной икрой, с
соевым соусом и кунжутом и алкогольные
сорбеты. Вкусы уточняйте у бариста

К А Ж Д Ы Й  Б У Д Н И Й  Д Е Н Ь
Л А Н Ч  С  1 2 : 0 0  Д О  1 6 : 0 0

Ч Т О  С Е Г О Д Н Я  Н А

Р И З О Т Т О  С  Г Р И Б А М И  
классический рецепт с шампиньонами и
белыми грибами в сливочном соусе

Р Е Б Р Ы Ш К И  В
А П Е Л Ь С И Н О В О М  С О У С Е
свиные ребрышки в цитрусовом соусе 

4 6 0

2 5 0

2 6 0

В  Н А Ш Е Й  В И Т Р И Н Е  В А С
Ж Д У Т  Д Е С Е Р Т Ы  И
В Ы П Е Ч К А  О Т  Н А Ш И Х
К О Н Д И Т Е Р О В

Л А Н Ч
С М .  О Т Д Е Л Ь Н О Е  М Е Н Ю

К Л У Б Н И Ч Н Ы Й  С У П  С
М А Н Г О  И  М О Р О Ж Е Н Ы М  

3 5 0

Б У Р Р И Т О 2 8 0
2 5 0с куриной грудкой

вегетарианский
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